VERMENTINO DI GALLURA SUPERIORE DOCG

VERMENTINO DI GALLURA SUPERIORE
D.0.C.G. - BIANCO
Denominazione di Origine Controllata e Garantita

Degustazione:

Vino ottenuto dalle uve provenienti dai vitigni piti maturi delle
nostre tenute. Bucce a contatto con il mosto e maturazione in
barriques sono le caratteristiche di questo vermentino. Frutta
fesca e mela gialla sono gli aromi principali. L aromaticita del
legno dona al vino finezza, eleganza e sopratutto longevita.

Abbinamenti:

Tutti i piatti di mare crudi e arrosto, oltre a dei formaggi
stagionati si abbinano perfettamente a questo elegante
Vermentino

Temperatura di servizio: 8-10°C.

WHITE WINE
Controlled and Guaranteed Origin Denomination

Tasting notes:

Wine obtained from grapes from the oldest vines of our estate.
Skin contact with the must and aging in barriques are the
characteristics of this Vermentino. Fresh fruit and yellow apple

CANTINAPED

3:? VERMENTIN are the main aromas. The aromatic nature of the wood gives
D | G ALLU the wine finesse, elegance and above all longevity.
‘ Food pairing:
@;Q Al raw and roasted seafood dishes, as well as aged cheeses

go perfectly with this elegant Vermentino.

ANTONELLA COLLECTION

Serving temperature: 8-10°C - (45-50° F)




